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TWIX® Kaffee-Frappé
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Dauer 10 min
Zutaten 7 Stuck
Ergibt 8 Portionen

Dieses eisgekuhlte TWIX®-Kaffeemischgetrank ist ein angenehmer und leckerer Genuss
gegen die Sommerhitze.

Portionen

e 3 Tassen stark gebruhter Espresso oder stark gebruhter Kaffee, abgekuhit
1 1/2 Tassen Milch mit 2 % Fettgehalt

1/4 Tasse Kristallzucker

2 normale (je 50 g) TWIX®-Riegel, zerkleinert und geteilt

4 Tassen Eiswurfel

1/2 Tasse geschlagene Sahne mit 35 % Fettgehalt

3 EL Karamellsol3e

Anleitungen

1. In einem Mixer Espresso, Milch, Zucker, die Halfte der gehackten TWIX® und das Eis
zu einer glatten Masse vermengen.

2. Auf 8 Glaser verteilen.

3. Mit Schlagsahne und den restlichen gehackten TWIX® dekorieren und anschlieend
mit Karamellsol3e betraufeln.

4. Tipp: Einen extra starken Frappé erhaltst du, wenn du aufgebrihten Kaffee in
Eiswurfelformen einfrierst und diese als Eiswurfel benutzt.

MEHR REZEPTE ENTDECKEN
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TWIX® Musliriegel

Zeitaufwand

1,5 Stunden
Portionen

13 Stack


https://www.twix.com/de/rezepte/m%C3%BCsliriegel
https://www.twix.com/de/rezepte/m%C3%BCsliriegel

[x]
TWIX® Dulce de Leche-Brownies

Zeitaufwand

1 Stunde

Portionen

10 Stuck

[x]

TWIX® Apfelkuchen-Riegel

Zeitaufwand

1,5 Stunden
Portionen
12 Stlck

[x]
TWIX® Bananensplit-Kuchen

Zeitaufwand

2 Stunden

Portionen

9 Stuck

Source URL: https://www.twix.com/de/rezepte/kaffee-frappe


https://www.twix.com/de/rezepte-dulce-de-leche-brownies
https://www.twix.com/de/rezepte-dulce-de-leche-brownies
https://www.twix.com/de/rezepte/apfelkuchen-riegel
https://www.twix.com/de/rezepte/apfelkuchen-riegel
https://www.twix.com/de/rezepte/banenensplit-kuchen
https://www.twix.com/de/rezepte/banenensplit-kuchen

