TWIX® Bananensplit-Kuchen
REZEPT

TWIX® Bananensplit-Kuchen

Dauer

2 Stunden

Zutaten

9 Stlck

Ergibt

16 Portionen

Bringen Sie das Linke TWIX® und das Rechte TWIX® in dieser no-bake Variante eines
Bananensplits zusammen, die alle lieben werden.

TEILEN

¢ Pinterest (6ffnet neues Fenster)

e Facebook (6ffnet neues Fenster)
e Twitter (6ffnet neues Fenster)

e Download (6ffnet neues Fenster)
e Print (opens in same window)



https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.twix.com/de/node/91/printable/pdf&description=TWIX%C2%AE%20Bananensplit-Kuchen
http://www.facebook.com/share.php?u=https://www.twix.com/de/node/91/printable/pdf&title=TWIX%C2%AE%20Bananensplit-Kuchen
https://twitter.com/intent/tweet?url=https://www.twix.com/de/node/91/printable/pdf&url=https://www.twix.com/de/node/91/printable/pdf&hashtags=Hashtag
https://www.twix.com/de/node/91/printable/pdf
https://www.twix.com/de/print()

Portionen

2 Packungen (je 50 g) TWIX®-Riegel, geteilt
1 Tasse Butterkeks-Krumel

3 EL geschmolzene Butter

2 feste, reife Bananen, geteilt

225 g Frischkase

2 Tassen zubereiteter Bananenpudding

1/2 Tasse Sahne mit 35 % Fettgehalt

16 frische Kirschen

2 EL SchokoladensoRe

Anleitungen

1.1

Einen TWIX®-Riegel halbieren und beiseite legen. Die Keks- und Karamellschichten
der Ubrigen TWIX®-Riegel trennen.

.2

Die Keksschichten der TWIX®-Riegel hacken, mit den Graham-Crackerkrimeln und
der Butter vermengen. Die Masse in eine 20 cm grofRe Backform dricken und alles 15
bis 20 Minuten in den Gefrierschrank stellen (bis die Masse fest ist).

3

Unterdessen mit einem elektrischen Mixer den Frischkase schaumig schlagen und den
Bananenpudding einrthren, bis alles glatt ist.

.4

Die zurtckgelegten Karamellschichten der TWIX®-Riegel hacken und diese in die
Frischkasemischung einrthren.

5

Eine Banane in Scheiben schneiden und auf die Kruste legen. Die Frischkasemischung
daruber verteilen. Das Produkt 1 bis 2 Stunden, oder bis es fest ist, kuhlen.

. 6

Zum Servieren die Sahne steifschlagen, bis sich Spitzen bilden. Den Kuchen in
Quadrate schneiden. Die Ubrige Banane in 16 Scheiben schneiden.

.7

Jedes Quadrat mit etwas Schlagsahne, ein paar Streuseln der zurtickgelegten TWIX®-
Riegel, einer Bananenscheibe und einer Kirsche verzieren. Etwas SchokoladensofRe
darubertraufeln.

MEHR REZEPTE ENTDECKEN

]

TWIX® Musliriegel

Zeitaufwand

1,5 Stunden

Portionen


https://www.twix.com/de/rezepte/m%C3%BCsliriegel
https://www.twix.com/de/rezepte/m%C3%BCsliriegel

13 Stick

DETAILS
]

TWIX® Kaffee-Frappé

Zeitaufwand
10 min
Portionen

7 Stuck

DETAILS
]

TWIX® Dulce de Leche-Brownies

Zeitaufwand
1 Stunde
Portionen
10 Stack

DETAILS
]

TWIX® Apfelkuchen-Riegel

Zeitaufwand
1,5 Stunden
Portionen
12 Stack

DETAILS
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