TWIX® Banana Split Cake
RECIPE

TWIX® Banana Split Cake
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Time

2 hours

Ingredients

9 items

Makes

16 servings

Bring Left and Right TWIX® together in this no-bake take on a banana split that everyone
will love.
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Ingredients

2 pkg (1.79 oz each) TWIX® bars, divided
1 cup graham cracker crumbs

3 tbsp butter, melted

2 firm, ripe bananas, divided

8 oz plain brick-style cream cheese

2 cups prepared banana pudding

1/2 cup 35% heavy cream

16 fresh cherries

2 tbsp chocolate sauce

Products Used

(][]

TWIX biscuit nappé de caramel, enrobé de chocolat - Single - 50g

SEE DETAILS
Acheter

Instructions

1.

1
Coupez la moitié d'une barre TWIX en morceaux et mettez-les de cété. Séparez la
couche de biscuit de celle de caramel du reste des barres TWIX.

.2

Coupez les couches de biscuits de TWIX en morceaux et mélangez-les avec les
miettes de biscuits Graham et le beurre. Pressez la préparation au fond d'un plat de
cuisson de 20 cm et placez au congélateur pendant 15 a 20 minutes ou jusqu'a ce
gu'elle soit ferme.

3

Meanwhile, using an electric mixer, beat the cream cheese until light and fluffy, and
beat in the banana pudding until smooth.

.4

Hachez les couches de caramel de TWIX restantes et ajoutez-les au mélange de
fromage frais.

5

Slice 1 banana and layer over the crust. Spread the cream cheese mixture on top.
Refrigerate for 1 to 2 hours or until set.

. 6

To serve, whip the cream until stiff peaks form. Cut the cake into squares. Cut the
remaining banana into 16 slices.

7

Sur chaque carré, déposez une bonne cuillerée de creme fouettée, un petit morceau
de barre TWIX, une tranche de banane et une cerise. Versez un filet de sauce au
chocolat.

. 8

Dégustez votre banana split aux TWIX.
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DISCOVER MORE RECIPES
]

Recette TWIX saveur tarte aux pommes

Cooking time
1 heure 30
Ingredients
12 items

SEE DETAILS
]

Recette du café frappé au TWIX

Cooking time
10 minutes
Ingredients
7 items

SEE DETAILS
]

TWIX® Dulce de Leche Brownies

Cooking time
1 hour
Ingredients
10 items

SEE DETAILS
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