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Czas

1,5 godziny

Sktadniki

13 pozycje

llos¢

16 porcji

Dzieki warstwom chrupigcej granoli, kremowego karmelu i gorzkiej czekolady oraz
odrobinie soli morskiej, tak przygotowane batony TWIX stanowia idealng uczte, ktéra
kazdemu przypadnie do gustu.

UDOSTEPNIJ
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Sktadniki

2 posiekane batony TWIX® Twin Bar

90 g ptatkéw owsianych

25 g posiekanych migdatow

25 g niestodzonego, rozdrobnionego orzecha kokosowego
3 tyzki masta

3 tyzki + 1 tyzeczka miodu

42,5 g cukru brazowego w proszku

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

1/4 tyzeczki mielonego cynamonu

225 g kajmaku

30 g gorzkiej czekolady (70%), drobno posiekanej
2 tyzeczki oleju kokosowego

1/4 tyzeczki soli morskiej

Wykonanie

1.1

Rozgrzac¢ piekarnik do 180° C. Nattusci¢ kwadratowa blache do pieczenia o boku 20
cm i wytozy¢ jg papierem do pieczenia.

.2

W misce wymieszaj ptatki owsiane, migdaty i kokos, a nastepnie odstaw.

3

Wymieszaj masto, 1 tyzke miodu i cukier w matym rondelku, na srednim ogniu. Gotuj,
od czasu do czasu mieszajgc, przez 3-5 minut lub do momentu catkowitego
rozpuszczenia sie masta i cukru.

.4

Dodaj wanilie i cynamon, mieszajac do uzyskania gtadkiej konsystencji, a nastepnie
zdjac¢ z ognia. Wrzu¢ do masy owsianej i dodaj potowe posiekanego batona TWIX®.
5

Przelej mase do przygotowanej blachy do pieczenia i mocno docisnij, aby utworzy¢
rownomierng warstwe.

. 6

Piecz przez 15-20 minut lub do uzyskania ztotego koloru. Pozostaw do ostygniecia na
kratce.

7

W miedzyczasie podgrzej kajmak w matym rondelku na srednim ogniu, ciggle
mieszajgc az do zagotowania. Gotuj przez 5 minut, mieszajac.

. 8

Rozprowadz goragcy kajmak na granoli i pozostaw do catkowitego ostygniecia.

. 9

10.

Do miski nadajacej sie do kuchenki mikrofalowej wrzu¢ czekolade, dodaj olej
kokosowy i reszte miodu, ustaw Srednig moc i mieszaj co 30 sekund przez 1 - 2 minuty
lub do momentu, az masa bedzie gtadka i roztopiona.

10

RozprowadZ mase na warstwie karmelu, a nastepnie posyp ja resztg posiekanego
batona TWIX® i solg morska.
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Kawa Frappé TWIX

Czas gotowania
10 min
Sktadniki

7 pozycje

SZCZEGOLY
B

Szarlotka TWIX

Czas gotowania
1,5 godziny
Sktadniki

12 pozycje

SZCZEGOLY
(]

Twixowe brownie kajmakowe

Czas gotowania
1 godzina
Sktadniki

10 pozycje

SZCZEGOLY
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