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Czas

1,5 godziny

Sktadniki

12 pozycje

llos¢

12 porcji

Te pyszne batony o maslanym, kruchym spodzie i smaku szarlotki posypane sa kuszacg
kruszonkg TWIX.

UDOSTEPNIJ

¢ Pinterest (otwiera sie w nowym oknie)
e Facebook (otwiera sie w nowym oknie)
e Twitter (otwiera sie w nowym oknie)

e Download (otwiera sie w nowym oknie)
e Print (otwiera sie w nowym oknie)

Sktadniki

e Do przygotowania kruchego spodu:

* 6 tyzek masta o temperaturze pokojowej
e 3 tyzki cukru

e 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego



https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.twix.com/pl/node/81/printable/pdf&description=Szarlotka%20TWIX
http://www.facebook.com/share.php?u=https://www.twix.com/pl/node/81/printable/pdf&title=Szarlotka%20TWIX
https://twitter.com/intent/tweet?url=https://www.twix.com/pl/node/81/printable/pdf&url=https://www.twix.com/pl/node/81/printable/pdf&hashtags=Hashtag
https://www.twix.com/pl/node/81/printable/pdf
https://www.twix.com/pl/print()

90 g maki uniwersalnej

1 posiekany baton TWIX® Twin Bars

322 g nadzienia do szarlotki z puszki

Kruszonka:

42 g posiekanych orzechéw pekan

3 tyzki maki uniwersalnej

3 tyzki cukru bragzowego w proszku

Dodaj po szczypcie zmielonego cynamonu, gatki muszkatotowej i gozdzikéw
3 tyzki masta

1 posiekany batonik TWIX® Chocolate Twin Singles

Wykonanie

1.1

Rozgrzej piekarnik do 180° C. Nastepnie wytdz kwadratowg blache o boku 20 cm taka
iloScig papieru do pieczenia, aby wystawata z brzegéw, i odstaw.

.2

Za pomocag miksera elektrycznego zmiksuj masto z cukrem, a nastepnie dodaj wanilie.
Wymieszaj z maka i posiekanymi batonami TWIX® Twin Bars. Wlej ciasto na dno
przygotowanej blachy do pieczenia i naktuj je widelcem. Wstaw do zamrazalnika na 10
minut.

3

Piecz przez 8-10 minut lub tylko do zastygniecia i uzyskania jasnoztotego koloru na
brzegach. Pozostaw do catkowitego ostygniecia, a nastepnie rozprowadz nadzienie do
szarlotki po wierzchu.

.4

Aby przygotowac kruszonke, wymieszaj ze sobg orzechy pekan, make, brgzowy
cukier, cynamon, gatke muszkatotowa i gozdziki. Ugniataj masto opuszkami palcéw, az
do uzyskania jednolitej masy. Dodaj posiekane batoniki TWIX® Twin Bars i dobrze
wymieszaj.

5

Posyp nadzienie kruszonkg. Piecz przez 25-35 minut lub do uzyskania ztotobrgzowego
koloru i powstania pecherzykéw powietrza. Pozostaw do catkowitego ostygniecia.

. 6

Uzywajgc papieru do pieczenia, przenies na deske do krojenia. Pokrdj na 12 kawatkéw.
7
Wskazdéwka: mozna podawac z gatkg lodéw waniliowych.
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Twixowy batonik granola

Czas gotowania

1,5 godziny

Sktadniki


https://www.twix.com/pl/przepisy/batony-granola
https://www.twix.com/pl/przepisy/batony-granola

13 pozycje

SZCZEGOLY
(]

Twixowe brownie kajmakowe

Czas gotowania
1 godzina
Sktadniki

10 pozycje

SZCZEGOLY
(]

Kawa Frappé TWIX

Czas gotowania
10 min
Sktadniki

7 pozycje

SZCZEGOLY
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