Twixowe brownie kajmakowe
PRZEPIS

Twixowe brownie kajmakowe
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Czas

1 godzina

Sktadniki

10 pozycje

llos¢

16 porcji

Te pyszne ciasteczka TWIX to idealny przysmak do przygotowania w rodzinnym gronie!
UDOSTEPNIJ

e Pinterest (otwiera sie w nowym oknie)
e Facebook (otwiera sie w nowym oknie)
e Twitter (otwiera sie w nowym oknie)

e Download (otwiera sie w nowym oknie)
e Print (opens in same window)
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Sktadniki

60 g niestodzonej czekolady do pieczenia, drobno posiekanej
75 g niesolonego masta

1/2 tyzeczki soli

150 g cukru

1 jajko

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

42 g maki uniwersalnej

2 posiekane batony TWIX® Twin Bars

42 g gotowego lukru kremowego

75 g kajmaku

Wykonanie

1.1

Rozgrzej piekarnik do 180° C. Nattus¢ kwadratowg blache do pieczenia o boku 20 cm i
wytdz taka iloScig papieru do pieczenia, aby wystawat z brzegéw.

.2

W Zzaroodpornej misce ustawionej nad rondlem z wolno gotujgca sie wodg rozpus¢
czekolade, masto i sél, mieszajgc od czasu do czasu.

3

Zdejmij z ognia i wmieszaj cukier. Pozostaw do lekkiego ostygniecia.

4

Wmieszaj jajko, az dobrze sie potgczy, a nastepnie dodaj wanilie. Wsyp make, potacz
sktadniki i wymieszaj potowe posiekanych batonéw TWIX® Twin Bar.

5

Przetéz ciasto brownie do przygotowanej blachy i wyréwnaj wierzchnig warstwe. Piecz
przez 20-25 minut lub do momentu, gdy na patyczku wtozonym do $rodka zostanie
tylko kilka wilgotnych okruchéw.

. 6

Pozostaw do catkowitego ostygniecia, wyjmij z blachy i zdejmij papier do pieczenia.
7

Wymieszaj doktadnie lukier oraz 2 tyzki kajmaku az do uzyskania jednolitej polewy i
rozprowadz jg po wierzchu brownie.

. 8

Posyp brownie pozostatymi posiekanymi batonami TWIX® Twin Bar i skrop po
wierzchu resztg kajmaku. Pokrdj na 16 kwadratow.

.9

Wskazéwka: sos karmelowy mozna zastgpi¢ kajmakiem.
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Twixowy batonik granola

Czas gotowania


https://www.twix.com/pl/przepisy/batony-granola
https://www.twix.com/pl/przepisy/batony-granola

1,5 godziny
Sktadniki
13 pozycje

SZCZEGOLY
B

Szarlotka TWIX

Czas gotowania
1,5 godziny
Sktadniki

12 pozycje

SZCZEGOLY
(]

Kawa Frappé TWIX

Czas gotowania
10 min
Sktadniki

7 pozycje

SZCZEGOLY
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