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Час приготування
1.5 hours
Інгредієнти
12 шт.
Порцій
12 х
With all the flavours of apple pie, these tasty bars with a buttery shortbread base are
sprinkled with a crowd-pleasing TWIX® streusel topping.
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ІНГРЕДІЄНТИ
For the shortbread base:
6 tbsp butter, at room temperature
3 tbsp granulated sugar
1 tsp vanilla extract
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90g all-purpose flour
1 TWIX® Twin Bars, chopped
322g of canned apple pie filling
For the streusel topping:
42g of chopped pecans
3 tbsp all-purpose flour
3 tbsp packed brown sugar
Pinch each of ground cinnamon, nutmeg and cloves
3 tbsp butter
1 TWIX® Chocolate Twin Singles, chopped

ПРОДУКТ, ЩО ВИКОРИСТОВУЄТЬСЯ
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Інструкції

11.
Розігрійте духовку до 180°C, потім застеліть квадратну форму для запікання зі
стороною 20 см, щоб краї пергаментного паперу звисали з країв форми, і
відставте.
22.
За допомогою електричного міксера збийте масло та цукор до однорідності,
потім домішайте ваніль. Додайте борошно та подрібнені батончики TWIX®.
Втисніть масу на підготовленій сковороді і наколіть виделкою. Поставте в
морозилку на 10 хвилин.
33.
Випікайте 8-10 хвилин або лише до готовності та блідо-золотистого кольору по
краях. Дайте повністю охолонути, потім викладіть зверху начинку для яблучного
пирога.
44.
Щоб отримати штрейзель для посипки, потрібно змішати горіхи пекан, борошно,
коричневий цукор, корицю, мускатний горіх і гвоздику. Втирайте вершкове
масло кінчиками пальців до отримання однорідної маси. Додайте нарізані
батончики TWIX®, добре перемішайте.
55.
Посипте начинку штрейзелем. Випікайте 25-30 хвилин або до золотисто-
коричневого кольору і появи бульбашок. Дайте повністю охолонути.
66.
Використовуючи пергаментний папір як ручки, перекладіть на обробну дошку.
Розріжте на 12 брусочків.
77.
Порада: за бажанням подавайте з кулькою ванільного морозива.
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Більше схожих рецептів

TWIX® Granola Bars

Час приготування

1.5 hours

Інгредієнти

13 items

Детальніше

TWIX® Dulce de Leche Brownies

Час приготування

1 hour

Інгредієнти

10 items

Детальніше

TWIX® Coffee Frappé

Час приготування

10 min

Інгредієнти

7 items

Детальніше
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