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TWIX® Dulce de Leche Brownies
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Час приготування
1 hour
Інгредієнти
10 шт.
Порцій
16 х
These decadent TWIX® brownies are the perfect treat to make with family!
Поділитися

Pinterest (opens in new window)
Facebook (opens in new window)
Твітер (opens in new window)
Download (opens in new window)
Print (opens in same window)

ІНГРЕДІЄНТИ
2 oz unsweetened baking chocolate, finely chopped
75g of unsalted butter
1/2 tsp salt
150g of granulated sugar
1 egg
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2 tsp vanilla extract
42g of all-purpose flour
2 TWIX® Twin Bars, chopped
42g prepared buttercream frosting
75g dulce de leche

ПРОДУКТ, ЩО ВИКОРИСТОВУЄТЬСЯ
 

TWIX®

Детальніше
Купити

Інструкції

11.
Розігрійте духовку до 180°С. Змастіть 20-сантиметрову квадратну форму для
випікання пергаментним папером так, щоб він звисав по краях.
22.
У жаростійкій мисці, встановленій над каструлею з ледь киплячою водою,
періодично помішуючи, розтопіть шоколад для випічки, вершкове масло і сіль.
33.
Зніміть з вогню і вмішайте цукор. Дайте трохи охолонути.
44.
Вбийте яйце і перемішайте до однорідної маси, потім додайте ваніль. Всипте
борошно і перемішайте з половиною нарізаних батончиків TWIX® до однорідної
суміші.
55.
Викладіть тісто для брауні у підготовлену форму і розрівняйте поверхню.
Випікайте 20-25 хвилин або до тих пір, поки на зубочистці, вставленій в центр,
не залишиться лише кілька вологих крихт.
66.
Дайте повністю охолонути, дістаньте з форми і зніміть пергаментний папір.
77.
Перемішайте вершкову глазур і 2 ст. л. вареного згущеного молока до
однорідної маси і викладіть її на тістечка.
88.
Посипте тістечка рештою нарізаних батончиків TWIX® і полийте зверху
залишками вареного згущеного молока. Розріжте на 16 квадратів.
99.
Порада: замініть карамельний соус на варене згущене молоко.

Більше схожих рецептів

TWIX® Granola Bars

Час приготування
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1.5 hours

Інгредієнти

13 items

Детальніше

TWIX® Apple Pie Bars

Час приготування

1.5 hours

Інгредієнти

12 items

Детальніше

TWIX® Coffee Frappé

Час приготування

10 min

Інгредієнти

7 items

Детальніше
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